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Icam Professional presenta un disefio renovado, moderno y minimalista, que hace
referencia a los valores de la marca: competencia, excelentes resultados y un sabor
auténtico. Los trazos rasgados del rojo y el oro, los colores de la marca, combinan
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PAILLETE FEULLETINE Trocitos de galletas crujientes y crocantes X 2,5
EN GOTAS : de gall i y 2X2,5kg
CACAOENFORG "CACAO'media.  PH  PESO/uds. CHOCOCROK NEGRO | Pequenias perlas de 3-5 mm de cereales recubiertos de chocolate y brillantes 2,5kg
CACAO 22/24 22/24 7.0 1kg/10uds. 000000 00 ® CHOCOCROK LECHE | Pequenas perlas de 3-5 mm de cereales recubiertos de chocolate y brillantes 2,5kg
CACAO 22/24 NEGRO 22/24 8.0 éigg / /125(?:' 000000 0o ® CHOCOCROK BLANCO Pequefias perlas de crocanti de avellana recubiertas de chocolate negro crujientes y brillantes = 2,5 kg
CACAO 22/24 NEGRO 1kg/10uds. ARROZ CRUJIENTE Arroz extruido en pequerias esferas de color claro y perfecta regularidad dimensional 5 kg
VAINILLA 22/24 80 kg /4 uds. e0Co00 00 ®
CACAO 10/12
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CACAO CON AZUCAR
Cacao min 45% 11 6.7 1kg/10 uds. 000000 ee ® HALAL W USDA
CACAOBAR boan 2
PREPARADO PARA 2 1kg/5 uds Y o0 ® ® D N Q gty oo W
CHOCOLATE DENSO & ’
Cacao min 28% Kosher Kosher Dairy Halal Spiga barrata - AIC Lactose and Vegan Organic Organic for
Gluten Free Milk free USA market
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CHOCOLATE BY NATURE

El chocolate es nuestra
pasién desde hace mas de 75 anos

Nos preocupamos desde siempre por la cadena de produccién del
cacao, por las personas que contribuyen a su desarrollo, por el
planeta en el que actuamos y por la innovacién tecnolégica usada
durante todo el proceso de elaboracién.

De hecho, la cadena de produccion, las personas, el medioambiente
y la innovacion son los pilares de nuestra misién.

El cacao es un preciado regalo de la naturaleza que se situa en el
centro de nuestra vida desde hace tres generaciones. Supervisamos
el maravilloso y complejo proceso de transformacién del cacao
a chocolate de excelente calidad, respetando la materia prima y
potenciando al maximo su esencia y los perfiles organolépticos para
ofrecer a nuestros clientes un producto impecable desde todos los
puntos de vista.

Trabajamos con integridad y en cumplimiento de las leyes
vigentes, en Italia y en los paises de origen del cacao, con el claro
objetivo de contribuir siempre a un intercambio de conocimientos
y un enriquecimiento reciproco con nuestros interlocutores,
consolidando relaciones de confianza que puedan generar valor a
partir de un cédigo ético que compartimos con nuestros socios y que
nos comprometemos a respetar firmemente.

Nuestro chocolate se produce con humanidad, protegiendo los
recursos naturales, a favor de la sociedad y de las generaciones
futuras. Nos preocupamos por cada planta y por el bienestar de
la tierra donde crece, teniendo siempre cuidado de preservar su
biodiversidad.

Ponemos la tecnologia y la investigacion al servicio de la calidad
de nuestro chocolate. Cada nueva instalaciéon que introducimos en
Orsenigo es la prueba de un constante proceso de innovacion que
trasladamos a diario en la oferta a nuestros clientes.

Nos comprometemos a producir chocolate cultivando nuestra
responsabilidad ética, medioambiental y econémica, ofreciendo sus
frutos a las comunidades en las que trabajamos.

Chocolate by Nature
Porque el chocolate siempre ha estado en nuestra naturaleza.

ICAM S.p.A. - ITALY
Via Pescatori, 53 Lecco
Via Plinio, 5/7 - 22030 Orsenigo (CO)

info@agostonicioccolato.it | info@icamprofessionale.it | www.icamprofessionale.it

@icamforprofessionals
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